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Zubereitung

1. Schwammerl putzen und

griindlichst waschen.
Zutaten

2. Zwiebeln kurz in Butter an-
schwitzen. Die Schwammerl

' hinzufiigen und durchriihren.
. ca. 800 g Eierschwammerl
. 80 g Zwiebeln feingehackt

2 EL Petersilie gehackt 3. Solange diinsten, bis nur

mehr wenig Fliissigkeit

« 60 g Butter :
. 3/8gi Sahne vorhanden ist.

« 3/81Suppe . .

. Salz und Pfeffer 4. Mit Sahne und die Suppe

aufgieflen und mit etwas Salz,
Pfeffer und gehackter Petersilie
wurzen.

5. Nochmals kurz aufkochen
Gutes Gelingen lassen, abschmecken und

& einen guten Appetit servieren.
wiinscht das
NBIH Kiichenteam




