Ziegenkiseterrine

ZUTATEN:

ZUBEREITUNG:
+ 500 g Ziegenfrischkdse
. 1/2 | Sauerrahm Ziegenkdase und Sauerrahm mixen, durch ein Sieb
passieren und mit Muskat, Salz und Pfeffer nach
+ Salz, Pfeffer, geriebener Muskat Geschmack wirzen.

7-8 Blatt Gelatine in kaltem Wasser einweichen und dann
sehr gut ausdriicken. Einen Schuss WeiBwein erwérmen,
die ausgedriickte Gelatine darin auflésen und unter die
Masse rihren.

Die Mischung in eine mit Folie ausgekleidete Form oder
mehrere Férmchen fullen.

Mit Plastikfolie abdecken
und Uber Nacht in den Kidhlschrank stellen.

ca. 20 Minuten
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SCHWIERIGKEIT:

leicht Gutes Gelingen und guten Appetit

wtnscht das Neubergerhof-Ktichenteam




