ZUTATEN:
+ 600 g WeiBkraut

ca. 1/8 | Rindsuppe
ca. 1/8] WeiBwein
3 EL Apfelessig

3 EL Pflanzendl

Salz

ca. 20 Minuten

PORTIONEN:

4 Portionen

SCHWIERIGKEIT:

leicht

Weinkraut

ZUBEREITUNG:

Das WeiRkraut fein hobeln oder schneiden und salzen.

Suppe mit Essig aufkochen und das Kraut daruntermischen.
Zugedeckt einige Minuten kochen, vom Herd nehmen und
eventuell Uberschissige Flussigkeit abschutten.

WeiBwein und Ol hinzuftgen, durchrthren und nach
Belieben abschmecken.
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Gutes Gelingen und guten Appetit
wtnscht das Neubergerhof-Ktichenteam



