Semmelknddel

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:
» 250 g Semmelwdurfel (Knodelbrot)
Butter schmelzen und kleingeschnittene Zwiebeln

60 g Butter darin hell anrésten.

60 g Zwiebeln ) . R )

Eier und Milch gut verschlagen, salzen, Gber die

2 dl Milch Semmelwdurfel gieBen.

Alle Zutaten vermengen, einige Minuten anziehen lassen,
40 g Mehl danach das Mehl unterheben.

3 Eior Mit nassen Handen 6 Knédel formen und in reichlich
Salzwasser schwach wallend ca. 12 Minuten garen.

Salz

gehackte Petersilie

ca. 20 Minuten
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SCHWIERIGKEIT:

leicht Gutes Gelingen und guten Appetit

wtnscht das Neubergerhof-Ktichenteam




