
 

 

 

Ein Rezept aus der Neubergerhof-Küche: 

 

SAUERRAHMSAUCE 

 

Zutaten: 

¼ l Sauerrahm 

etwas Petersilie 

50g geröstete Zwiebel 

Ca. 50g Speck Würfel geröstet, 

etwas Salz und Pfeffer 

 

Zubereitung: 

Zutaten einfach vermengen und gut verrühren. 
 
 
 
 

Guten Appetit und gutes Gelingen wünscht das  

Neubergerhof- Küchenteam! 
 


