+SCHOKOLADENTORTE"
nach Sacher Art
Durchmesser 26cm

Zutaten:

8 Eier

220 g Kristallzucker

1/161 Ol

180 g Mehl

45 g dunkles Kakaopulver

Zubereitung:

Eier mit Kristallzucker gut schaumig schlagen.

Danach Ol unter standigem rihren langsam einlaufen lassen.

Das Mehl und das Kakaopulver sieben und locker unter die Masse heben.

Die Masse in eine Tortenform einfullen und bei 170°C backen.
Den ausgekuhlten Teig mit Marillenmarmelade einstreichen und mit
Schokoglasur Uberziehen.

Guten Appetit und gutes Gelingen wiinscht das
Neubergerhof- Kichenteam!



