ZUTATEN:
+ 250 g Topfen

1Ei

70 g flussige Butter
70 g Weizengries

70 g glattes Mehl
Salz, Vanillezucker,
etwas Zitronenschale

200 g Nougat

ca. 40 Minuten

PORTIONEN:
10 - 12 Knddel

SCHWIERIGKEIT:

mittel

Nougatknodel

ZUBEREITUNG:

Alle Zutaten gut miteinander vermengen, den Teig
danach ca. 1/2 Stunde rasten lassen.

Den Teig mit einem groBen Loffel portionieren und ein
kleines Stlick Nougat hineinlegen, danach die Masse
fertig formen zu einem Knédel. Lassen Sie die Knédel im
leicht wallenden Wasser ca. 10 Minuten ziehen.

Die fertig gekochten Nougatknddel in Zuckerbrosel
wdlzen.

Nach Belieben mit Frichten/Fruchtsaucen servieren.
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Gutes Gelingen und guten Appetit
wtnscht das Neubergerhof-Ktichenteam



