Gurkencremesuppe

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:
+ 200 g Gurke

Gurke waschen, schdlen und in kleine Stlicke schneiden.
etwas Gurke feingeschnitten als Einlage

30 g Butter Butter schmelzen, die kleingeschnittenen Zwiebeln glasig
anschwitzen, Mehl hinzuflgen und kurz mitrésten.

20 g Mehl Mit heiler Suppe aufgieBen und glatt rthren, dann die
Gurken und die Dillstdngel dazugeben.

50 g Zwiebeln Unter gelegentlichem Umriihren so lange kochen, bis die

1/4 1 Sauerrahm Gurkenstlcke weich sind.
11 Rindsuppe Dillsténgel entfernen, die Suppe plrieren (passieren).
Sauerrahm glatt rthren und unter die Suppe ziehen, dabei

5 Dillstangel nicht mehr aufkochen lassen.

1 Essloffel Dillspitzen gehackt
Gehackten Dill, GewUrze und Zitronensaft hinzuftigen.

Salz, Pfeffer

Zum Servieren fein geschnittene Gurkenstreifen als Einlage

etwas Zitronensaft oder Essig beigeben
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SCHWIERIGKEIT:

leicht Gutes Gelingen und guten Appetit

wtnscht das Neubergerhof-Ktichenteam




